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Tecnologia e Servizio per la macellazione
e trasformazione della carne.
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TecnoStar Due e un'azienda specializzata
nella progettazione e realizzazione di
impianti per la macellazione e lavorazione
della carne, che basa la propria filosofia sul
servizio personalizzato "chiavi in mano".
Saper interpretare le esigenze del cliente
proponendo soluzioni adeguate e
tecnologicamente avanzate, seguire con
cura ogni aspetto del processo produttivo,
dalla realizzazione del progetto fino
all'installazione e al collaudo, sono aspetti

L’importanza
di un servizio
completo

di fondamentalerimportanza per chi cerca
un valido partner d'impresa.

Da non sottovalutare |'importanza del
servizio_post-vendita: TecnoStar Due ha
inaugurato recentemente una filiale in Sud
America per garantire un servizio
d'assistenza puntuale e qualificato anche
sugli impianti installati /oltre oceano.

Filiale
dunnan




KomnaHusa

«TekHoCrtap [ye»
crneunann3upyeTca Ha rnpoeKTUpPOoBaHUN
n cosgaHun 3aBofoB Mo y6ow #u
MAcornepepaboTke, npeanarad KIMeHTy
peanusaumnio rnpPoeKToB «MNoj K/to4Y» C
MHAUMBMAYyanbHbIM NOAX0AO0OM,
3a/10)kK€HHbIM B OCHOBY humnocogpumn
KoMnaHun. YMeHue BHUKATb B

Filiale
dunnan

Ba)>xHOCTb

"KOMnneKcHoro

Jnoagxona

notpebHoCTn KAueHTa, npepgnarathb
nogxogdwmne nepegoBbie wu
BbICOKOTEXHO/IOTUYHbIE pPELIEeHUA,
yAenAaTb AOJIXXKHOE BHUMaHWe KaXXagou
JeTtanv rnpon3Bo4CcTBEHHOro fpoLecca —
OT pa3paboTkn rNpoeKkTa 4O MOHTaxa u
nycka-Hanagku obopynoBaHusa — BOT
acnekTbl byHaamMeHTaibHOU BaXXHOCTHU
[718 TeX, KTO MLLeT JOCTOMHOro Aes10BOro
napTHepa.




Soluzioni personalizzate
dal piccolo al grande impianto.

Competenza e flessibilita permettono all'azienda di proporsi in modo
competitivo per la realizzazione di qualsiasi impianto di macellazione.
L'esperienza dello staff tecnico, infatti, consente al cliente di trovare
sempre la giusta risposta per ogni esigenza produttiva: un reparto progettuale
particolarmente avanzato si occupa dello studio degli ambienti e delle
relative macchine di produzione, nonche della pianificazione della parte
impiantistica; in sinergia con la divisione ricerca e sviluppo per
I'individuazione di nuove tecnologie per la razionalizzazione dei processi
di lavorazione e movimentazione della carne.

NHanBugyanbHbie pelueHns —
OT MUHU-00€eH [0
KpynHomMacLUTabHbIX 3aBO40B

Bbnaronapa cBoes KOMAETEHTHOCTU U TMOKOCTH, KOMIaHNA B COCTOSHUN
PeAIoXNTb KOHKYPEHTOCMIOCOOHbIe PeLLeHNs MO CO3[aHuIo 1o60ro
yb6oriHoro npeanpuaTna. OnbIT KOMaHAabl NPogheccnoHanoB noMoraeT
K/IMEHTY r0Jly4aTb HEN3MEHHO BEPHbIM OTBET Ha BCE 3ajaqu, KOTOpble
CTaBUT rPON3BOACTBO: COBPEMEHHbIN 1 NPOABUHYTHIN NPOEKTHbIN
oTAesn 3aHuMaeTcsA pal3paboTKOM NOMEeLLEHNN U TEXHOOMMYEeCKOro
obopynoBaHnA, a Takxe MIaHnpPOBKOM MHXXEHEPHbLIX CUCTEM, TECHO
cotpyaHnyas ¢ otgenom HUOKP B noncke HOBbIX TEXHOMIOrniA A1
pauvoHam3aLmy npom3BoACTBa U NpoLecca rnepemMeLLeHns MPoayKTa.
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alizzati da TecnoStarDue, & quanto di piti moderno e innovativo si possa concepire
one. Completamen‘t 8 505peso dalTa pavnmentaZIone ogm fase produttiva avv'rene‘su

relative ad ogm fase di lavorazione scendono automatlcamente per permettere agll operatori
in condnznone di riposo (aerea) alla fine di ogni sessione di macellazione; un apposito sistema di
consente un perfetto e rapido Iavagglo della pavi entz;znone libera da ogni mgombro




b OH MOJIHOCTbIO 04BECHOro Tuna: Bce

' nponaso,acmqﬁﬁme-ohepa 0YMX nna; max, crey bHO 060PYA0BaHHbIX A1 CO3LaHNS ycnosnn
~ M10/1HOM 6E3C Vﬂaus TpyAa paboTHyka. Kaxaoe pi
* KOHCTDYKUMH, OTKYAa MOAB : Aape €CKVe 1 THeBMaTNYeCcKme CUCTEMBb, HEOBXOGUMbIE AS 06ECTedeHNs
- HOpMa/ILHOrO (ﬁ}?ﬁk”unomp,%gﬂ uMeroLLeics annaparypb us nnarpopmbl. Beé 060pyLoBaHHe LIENMKOM U3rOTOBIEHO
13 HepXXaBeroLLesi cTanm B

M COOTBETCTBUN C CaMbIMN XXECTKUMW CaHUTaPHbIMW HOpMamMn EC YTO no3Boiet paéorarb B yCrioBufx
unaeansHou rurveHsl. Ha Ka)K,qOM MPOM3BOACTBEHHOM JTare paéoqne MecTa Ol'lyCKaIOTCFI aBTOMaTU4ECKH, M03BOJIAS paéoTHnKaM 3aHATb
HYXKHYIO MO3ULMIO, & 3aTEM, B KOH| )

~ cuctema EIﬁHHFG'B‘BbICOK
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[l fattore qualita & oggi di fondamentale importanza per
ogni azienda che intenda garantire un buon servizio ed un
prodotto selezionato al proprio cliente. L'obiettivo di
TecnoStar Due & quello di proporre soluzioni
tecnologicamente avanzate e personalizzate per ogni
esigenza produttiva. Ogni impianto di nuova concezione
deve essere dotato di una linea meccanizzata per la
macellazione dei capi e di un efficiente sistema di linee
automatiche per il trasporto differenziato delle parti staccate
(teste, frattaglie, visceri, etc.). Le linee devono funzionare
parallelamente ed in modo sincrono, per consentire la
contemporaneita della produzione e del controllo sanitario
delle carni.

KayecTBO ABnsaeTcA cerogHA pyHaaMeHTaibHO BaXkHbIM
Kputepuem A9 1060 KoOMNaHum, KoTopada CTPEMUTCA
obecrneynTb CBOMM KJIMEHTaMm OT/IUYHbIN CEepBUC U
obopynoBaHue, COOTBETCTBYIOLUEE CaMbIiM BbICOKUM
craHpgaptam. Llenb komnauum «TekHoCtap [ye»
3ak/4aeTcAa B TOM, 4YTOObl NMPeArioXnNTb KIANEHTY
nHAnBMAYabHoOe 1 0AHOBPEMEHHO BbICOKOTEXHOTOMMYHOE
v nepeoBoe peLueHune obbiX NPon3BOACTBEHHbIX 3aAay.
Kaxxgoe ybosiHoe npennpuaTne HOBOro rnoKOAeHUsa
AOJIXKHO b6bITb OCHALLEHO MEXaHU3MPOBaHHOM IMHWEN Y60
cKoTa n aQhheKTUBHOM CUCTEMON aBTOMAaTN3NPOBaHHbIX
KOHBeWNepoB A1 pa3fesibHOro nepemeLyeHns Jyacten
TyLUK (rOs10Bbl, MOTPOXA, BHYTPEHHOCTU U rp.). KOHBEeep:b!
AOJIKHbI paboTarb napasnanesibHO U CUHXPOHHO Af1A
obecrne4yeHna 04HOBPEMEHHOCTHN MPOU3BOACTBEHHOIO
npoyecca M CaHUTapPHOro KOHTPOJ/A NpoAyKTa.
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Dalla trasformazione al prodotto confezionato.

Il servizio TecnoStar Due accompagna il cliente fino al prodotto finito; non solo impianti di macellazione,
quindi, ma anche di trasformazione e confezionamento.

Anche in questo caso la flessibilita dell'azienda consente la realizzazione di impianti ed attrezzature
adeguati ad ogni esigenza produttiva; soluzioni tecnologicamente avanzate, progettate per ottenere
il massimo dell'efficienza e della qualita: postazioni di lavoro studiate nei minimi particolari per
consentire all'operatore di raggiungere il massimo della produttivita nella piu assoluta sicurezza.
Razionalita ed efficienza, quindi, ma anche grande qualita e servizio sono i presupposti fondamentali
di ogni impianto firmato TecnoStar Due.

OT npouecca maconepepaboTku 4o
yrnakoBKU roTOBOro rnpoaykKra.

KomnnekcHbii nogxos «TekHoCtap [ye» BKAOYaeT CONPOBOXAECHNE K/IMEHTa Ha BCEX CcTaauax
rpon3BOACTBEHHOro npoLecca, BrioTk 40 MOy4YeHU roTOBOV MPOAYKUMM, YTO O3Ha4YaeT He TOJIbKO
y6ou, HO n nepBuYHyO nepepaboTKy MAca, 1 yrnakoBKy roToBOro npogykra. Y agecb 1oxxe rubKocTb
KOMraHuu ro3BoJIAeT co34aBarb TEXHO/I0TNYeCcKue IMHUU n 06opynoBaHue, oTBedaroLme 1tobbiM
MpPOM3BOACTBEHHbIM 3afa4am. 3TO BbICOKOTEXHOIOMMYHbIE M MEPELOBLIE PELLEHUS, CHPOEKTUPOBaHHbIE
AN OOCTUXEHUA MaKcumasibHOW 3(heKTUBHOCTH U Hauay4dLlero kadecrsa: paboyne mecrta
paspabartbiBatOTCA B0Th A0 MefibYanLlumx getaneu, 6aarogapsa Yemy paboTHUKM CrioCO6Hb! 4OCTNYb
MaKCcUMasibHOW Mpon3BOANTESIbHOCTU B YCJIOBUSAX MOSIHOM 6e30nacHoOCTu Tpyaa. PaumoHanbHOCTb u
3(hheKTUBHOCTb, HAPAAY C BbICOKUM Ka4ECTBOM 1 OT/INHHBIM CEPBNCOM, ABIAOTCH OCHOBOIMO/IararoLLyMm
NpuHUMNamMn Kaxxgom TexXHOJ/I0rM4ecKou JIMHUM, co3fgaHHou KomnaHumeu «TekHoCTtap [ye».







Tecnologia e Servizio per la macellazione
e trasformazione della carne.
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SChnos AR s.r.l.

VIA MODENA, 53 - 41014 CASTELVETRO (MO) - ITALY
TEL. +39.059.754.901 - FAX +39.059.754.900 - www.tecnostardue.it - info@tecnostardue.it



